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I. РЕЗЮМЕ БИЗНЕС - ИДЕИ

1.1. Инициатор проекта: Игнатьева Дайаана Александровна - начинающий индивидуальный предприниматель.

1.2. Цель проекта: создание К(Ф)Х «МАЙА МҮӨТ» для pеализации доступной населению экологически чистой продукции, а именно натурального меда и биологически полезных продуктов. Цель на долгосрочную перспективу – это строительство собственного ларька, поставка продукции на торговые точки по республике и по всей России.

1.3. Продукция проекта и рынок сбыта: производство и реализация экологически чистого натурального меда и биологически полезных продуктов (далее БПП) с медом в. Образование цен производимой продукции будет основываться на себестоимости продукции (затраты на организацию пасеки, затраты на покупку сахара, заработная плата персонала и т.д.), цен конкурентов и соотношения спрос/предложение на рынке.

1.4. Идея проекта. 
Мед – это продукт, который известен человечеству, как полезнейший деликатес, обладающий противовоспалительными и антибактериальными свойствами, содержащий массу минеральных веществ и ферментов. Он восстанавливает силы и тонизирует организм. 

Развитие сельского хозяйства – самое сложное дело на Крайнем Севере. Хозяйственная деятельность коренного населения нашей  республики сконцентрирована в основном на коневодстве, скотоводстве и оленеводстве. 
Экологически чистая, нетронутая промышленностью сельскохозяйственная территория нашего края способствует экологически чистому размещению пасеки - экологически чистый корм для пчел - экологически чистый натуральный мед из нетронутой природы Якутии. 
Для доказательства экологичности нашей продукции, были классифицированы виды меда и исследовано их качество. 
1.4.1. Классификация меда
Мёд различают: по происхождению, по товарном виду, по консистенции (густоте), по цвету, по вкусу и запаху.

Виды мёда по происхождению:
1. Цветочный мед производится пчёлами в процессе сбора и переработки нектара, выделяемого нектарниками растений как цветковыми, так и внецветковыми.

2. Падевый мёд пчелы вырабатывают, собирая падь и медвяную росу (сладкие выделения тли) с листьев или стеблей растений.

Виды цветочного мёда

В зависимости от медоносного растения, нектар которого был собран пчёлами, мёд различается по цвету, вкусу и запаху. Если мёд получен с одного определённого вида растения, то обычно ему придают название этого растения: липовый, кипрейный, гречишный, подсолнечниковый и т. д. Если пчёлы собрали нектар с разных растений, то такой мед обычно называют смешанным, или просто цветочным. 
Товарные виды мёда:

1. Центробежный мёд получают при выкачке его из ячеек сотов с помощью медогонки. Чаще всего под словом «мёд» подразумевают именно центробежный мёд.

2. Сотовый мёд — мёд, не извлечённый из восковых сотов, продаётся рамками или прямоугольными вырезками. Внутри сота мёд может  быть как жидким, так и севшим.

Виды мёда по консистенции:

1. Жидкий мёд — нормальное состояние свежего мёда после откачки из сотов (обычно мёд текущего пчеловодного сезона). Жидкий мёд имеет разную степень густоты (вязкости). Вязкость мёда зависит от бо́льшего или меньшего содержания в нём воды и отчасти от температуры окружающего воздуха. Слишком жидкий мёд может свидетельствовать о недостаточной выдержке его в сотах, его называют «незрелым».

2. Закристаллизовавшийся («севший») мёд — образуется из жидкого мёда при перепадах температуры. Севший мёд не теряет своих свойств в результате кристаллизации.

Виды мёда по цвету, вкусу и запаху.

По цвету мёд делят на светлый и тёмный с многочисленными переходным оттенками от белого до красновато-коричневого.

Натуральный мёд, как правило, имеет сладкий вкус. Резкий кисловатый привкус присущ только испорченному, забродившему мёду. Аромат (запах) мёда обусловливается особенностями того или иного растения.

1.4.2. Физико-химические свойства меда

Мед состоит из воды (16—21%) и сухих веществ, среди которых преобладают сахара (до 75%). К сахарам, обнаруженным в меде, относится глюкоза (35%), фруктоза (35%), сахароза (не более 7%). В состав меда входят белки (0,04—0,30%) как растительного (из нектара растений), так и животного происхождения (из организма пчел). В меде содержится до 0,43% кислот. Преобладают органические кислоты, из которых наибольшее количество яблочной, значительно меньше лимонной, щавелевой и молочной. Из неорганических кислот в меде обнаружены соляная и фосфорная. В состав меда входят ферменты инвертаза, диастаза, липаза и каталаза, а также минеральные (от 0,03 до 0,2%) вещества. Это калий, натрий, магний, железо, фосфор, значительно меньше алюминия, меди, марганца,   свинца        и цинка. Мед        богат        витаминами. Сегодняшние требования по качеству на международном рынке меда заключаются в контроле над следующими физическими и химическими свойствами: водность, электропроводность, содержание минеральных веществ (золы), свободная кислотность, диастазная активность, массовая доля сахарозы.

1.4.3. Требования к натуральности меда.
    В 1969г Всемирной организацией здравоохранения разработан Международный Codex Alimentarius, включающий характеристики продуктов питания человека, в том числе меда. 
    Введение международных требований к меду потребовало разработки национальных норм к этому продукту в различных странах. В 1975 г впервые в СССР был создан ГОСТ 19792-74 «Мед натуральный», который нормировал качество меда для пищевого использования при его заготовке и поступления в продажу. Последним стандартом по меду в России стал ГОСТ 19792-2001 «Мед натуральный».

1.4.4. Способы фальсификации меда
Поддельный и фальсифицированный мёд весьма обычен на наших рынках. Обычно применяемым веществом является обыкновенный сахар, разведенный водой в виде сиропа и сдобренный различными ароматическими веществами. Этот препарат обычно смешивается с настоящим медом, и на практике этот способ настолько распространен, что весьма мало можно найти "чистого меда", который был бы действительно чист.

Грубые способы фальсификации.
Для фальсификации меда к нему подмешивают самые различные продукты: сахарный сироп (обыкновенный сахар), сахарин, свекловичная или крахмальная патока, картофельную, кукурузную и другие каши, муку, мел, песок, древесные опилки и т.д.

Самый изощренный способ фальсификации.
Пчел, приносящих нектар, подкармливают еще и сахарным сиропом. Они перерабатывают сахар так же, как нектар. В этом случае подделку трудно установить даже лабораторным путем. Единственный способ ее выявить - определить наличие и соотношение тех компонентов, которые должны присутствовать в медах данного региона: белков, солей и т.д., но сделать это непросто. В любом случае покупатель не сможет выявить недоброкачественный продукт "на глазок".

Самый наглый способ (подделка).
Делают сироп с 20%-ным содержанием влаги, добавляют ароматические вещества, например, капельку розового масла, и бросают мертвых пчел или кусочки сотов.  
1.5. Миссия проекта: предоставление населению экологически чистого продукта – натурального меда. Потому что в  наших условиях крайнего севера –  мед будет самым полезным и вкусным, так как производятся мед в экологически чистых условиях, в нетронутой девственной природе. 
И в доказательстве, натуральности нашего меда были проведены химические исследования: 
1. «Медосбор 2017», 9 августа 2017г. местность «Дирин» школьная пасека.
2. «Кормовой мед пчел 2016», взятый из улья перезимовавший в омшаннике.
3.  «Липовый мед», производство г. Сочи.
4. «Цветочный мед», производство г. Краснодар.
В результате проведенных исследований были сделаны следующие выводы:
1. Органолептический анализ показал, что проба 4 - «Цветочный мед» имеет неприятные вкусовые и обонятельные дефекты; а проба 3 «Липовый меда» не имеет обонятельные дефекты.
2. Методы физико-химического анализа показали, что:
-  Механические примеси в пробах присутствуют в пробах 3 и 4. Содержание воды превышает норму в пробах 3 и 4. Массовая доля сахарозы соответствует норме в пробах 1 и 2.
Активность фермента диастазы ниже нормы в пробах  3 и 4. Это признак ненатуральности.
Примесь крахмальной патоки была обнаружена в пробах 3 и 4 . Это признак фальсификации меда.
Примесей  желатина во всех пробах не обнаружено. Примесей крахмала обнаружено в пробе 3 «Липовый мед», а мела в пробе 4 «Цветочный мед».
В пробах 2  и 4  при исследовании обнаружены признаки брожения, значит этот мед имеет повышенную кислотность, что говорит о его незрелости или ненатуральности.
При микроскопическом исследовании, обнаружено, что в пробе 3 «Липовый мед» имеются большие кристаллы прямоугольной формы, это подтверждает содержание сахара.  А в пробе 4 обнаружены большие черные круги, свидетельствующие о добавлении сахарного песка.
 По этим полученным результатам, можно сказать, что мед собранный в нашей школе ,т.е. проба 1 «Медосбор 2017»  является качественным продуктом.(Подробный химические исследования меда см. в приложении)
Таким образом качество и натуральность меда в крайних условиях северного климата, соответствует стандартам по меду в России ГОСТ 19792-2001 «Мед натуральный». 
Проект находится на начальной стадии развития. Для дальнейшей реализации - необходимы финансовые вложения в пределах 1 500 000 рублей по ценам на январь 2018 года для организации пасечного хозяйства на  20 пчелосемей 800 кв. м., зимовника для пчел и производственного цеха. 

Пpоект реализуется с мая 2018 года.

Финансовые вложения необходимы:

1. Для содержания 20 пчелосемей  необходимо приобретение 20 ульев,  общей стоимостью  96 000 рублей.

2. Для перезимовки пчелосемей необходимо строительство зимовника общей стоимостью 150 000 рублей,  так же на строительство собственного цеха 240 000 рублей.

3. Для приобретения оборудования производственного цеха необходимы 31 854 рублей.
4. На приобретение медикаментов, услуги ветеринара два раза в год необходимо затратить 5940 рублей.
5. Для изготовления сиропа и медово-сахарного теста «Канди», для подкормки пчел в pанне-весенний и осенний период необходимо приобретение сахара на 20000 рублей  и т.д.


Оформление кредита не планируется.


Необходимо получение гранта и единовременной помощи в размере - 1 500 000 рублей.

Срок окупаемости проекта составляет - 12 месяцев.

Период возврата займа в виде налоговых платежей в бюджет РС (Я) –2,1 год.
Рентабельность бизнес – проекта составляет 34,7%.
II.  ОПИСАНИЕ КОМПАНИИ
2.1. Общие сведения о К(Ф)X

К(Ф)Х находится в селе Майя Мегино - Кангаласского улуса Республики Саха (Якутия), который расположен в центральной части республики на правом берегу реки Лена, в 40 км от г. Якутска. Большая часть села - это Центральноякутская равнина с термокарстовыми образованиями. В 35 км от села расположена Ленская пойма. 

2.2. Структура управления и кадровый состав

Председатель К(Ф)X — Игнатьева Дайаана Александровна – организует работу по производству меда и продуктов с медом и из меда, обеспечивает ее функционирование, ведет бухгалтерский учет, поиск каналов сбыта продукции, встреча с потенциальными клиентами, заключение договоров, продажа меда.

Перечень выполняемых функций:

· Выявление и установление наиболее рациональных форм снабжения. 

· Осуществление контроля над своевременным выполнением поставщиками договорных обязательств, предъявлением претензий к поставщикам за нарушение ими обязательств и условий договора. 

· Обеспечение своевременного, полного и достоверного учета денежных средств, товарно-материальных ценностей, основных средств, издержек производства, реализации продукции, результатов хозяйственно-финансовой деятельности предприятия в соответствии с установленными правилами. 

· Обеспечение правильного начисления и своевременного перечисления платежей в государственный бюджет, во внебюджетные фонды. Начисление и выплата заработной платы рабочим и служащим. 

· Обработка первичной бухгалтерской документации. 

· Составление бухгалтерской отчетности на основе достоверных первичных документов и соответствующих данных бухгалтерского учета, своевременное представление ее соответствующим органам. 

· Составление отчетной калькуляции себестоимости продукции, выявление источников образования потерь и непроизводительных расходов, подготовка предложений по их предупреждению. Заключение договоров с потенциальными покупателями продукции. 

· Привлечение новых клиентов. 

· Заключение хозяйственных договоров с поставщиками сырья и материалов. 

· Производство продуктов из меда.


Пасечник - занят сезонным уходом  за пчелами, сбором меда и воска, отбором из ульев рамок с медом и их откачкой на медогонке, проведением племенных работ на пасеке, соблюдением на пасеке санитарно-гигиенических правил, в зимний период производством продуктов из меда.


Работник цеха - в зимний период  помогает в работе по производству продуктов из меда.
2.3. Направление деятельности, продукция

1. Разведение пчел для дальнейшего производства меда;

2. Реализация натурального меда.

3. Переработка и реализация продуктов пчеловодства и  биологически полезных продуктов (далее БПП).
2.4. Партнёрские связи и социальная активность
     
На сегодняшний день в Якутии насчитывается всего несколько пчеловодов, практикующих это ремесло. Наиболее известный из них – Анатолий Иванович Гаевой.

Из школ республики занимается Октемская агрошкола. Из нашего улуса пчеловодством занимается Павел Филиппов из Харанского наслега.

Партнерами К(Ф)Х “МАЙА МҮӨТ” на данный момент являются  СXПК “БИГЭРЭЛ”, СХПК “ДИРИН”, которые находятся в с. Майя и в с. Хаптагай Мегино-Кангаласского улуса Республики Саха (Якутия).

В перспективе планируется организовывать летний производственный лагерь для учащихся Майинской школы им. В.П. Ларионова.

2.5. Членство в кооперативе


После регистрации К(Ф)Х “МАЙА МҮӨТ” партнерами являются СXПК “МАНЧААРЫ”, СХПК “ДИРИН”, СХПК “БИГЭРЭЛ”, которые находятся в с. Майя  и в с. Хаптагай Мегино-Кангаласского улуса.
2.6. Xарактеристика объекта

      
Данный бизнес-план характеризует предприятие по производству меда и биологически полезных продуктов, а также является предпосылкой для создания предприятия по производству прополиса, воска, перги , а также маточного молочка, забруса, пыльцы.

        
Для организации предприятия необходимо тщательно изучить технологию ухода за пчелами, приобрести соответствующий инвентарь, а также грамотно выбрать место, где должна будет организована пасека пчеловодства.

    
Существует рациональная технология содержания пчелиных семей. Производство пчеловодческой продукции должно соответствовать условиям климата и медосбора. Для этого необходимо обязательно проанализировать условия хозяйствования типичные для СXПК «ДИРИН» и СХПК «БИГЭРЭЛ» на территории которых планируется организация производства.          
Необходимо выявить все источники медосбора, которые можно использовать на протяжении всего сезона, перевозя пасеки от одного источника к другому и соответственно приспосабливая технологию содержания пчелиных семей к этим условиям.

           Важными этапами формирования пасеки являются следующие мероприятия:

- выбор места для пасечной усадьбы и размещения пчелиных семей;

- порядок размещения ульев на пасеке;

- удаление снега с пасечной площадки и ее подготовка к выставке пчел;

- обеспечение пчел водой;

- определение оптимальных сроков выставки пчел из зимовника;

- организация работ по выставке семей пчел из зимовника;

- первые весенние работы с семьями пчел;

- наблюдение за облетом пчел и оказание первой помощи неблагополучно перезимовавшим семьям;

- утепление гнезд;

- техника ухода за пчелиными семьями;

- подготовительные работы к осмотру гнезд пчелиных семей.

III. ЦЕЛЕВОЙ РЫНОК 

Целевая аудитория: гости и жители села Майя, Мегино - Кангаласского улуса, Республики Саха (Якутия) разного уровня доходов, среднего и старшего возрастов, без аллергических реакций.
	Мёд натуральный
	Потребители

	Кондитерские изделия, напитки, соусы
	Любители, гурманы, люди которые хотят питаться здоровой пищей

	Медовый маринад к мясу и к рыбе
	Гурманы

	Сбитень медово-брусничный 
	Для пожилых людей 

	Кондитерские изделия с мёдом:

-Торт

-Леденцы

-Мёдово-имбирные печения

-Яблоко в мёдовом карамели

-Шоколадные конфеты с медовой начинкой 
	Для сладкоежек и лакомства для праздников

	Замешки на грецких орехах – десерт без вреда
	Для людей. которые придерживаются правильного питания

	Иван-чай с медом 
	Как лекарство

	Чай из шиповника с медом 
	Как лекарство

	Товары для красоты и здоровья

	Мыло ручной работы с медом 
	Для людей с проблемной кожей

	Шарики для ванн с медом 
	Для расслабления

	Холстики для бани 
	Для расслабления

	Запарки для бани – с травами и медовым воском
	Против ангины, заложенность носа, для кожи, которые не хотят преждевременно стареть

	Канди
	Для пасечников


IV. ПЛАНИРОВАНИЕ РАБОЧЕГО ПРОЦЕССА

4.1. Организационный план


На первом этапе организации пасечного хозяйства «МАЙА МҮӨТ» развитием производства будут заниматься 3 работника: председатель хозяйства, пасечник, 1 работник цеха.
4.2. Календарный план рабочего процесса
	№
	Месяцы 
	Направление  деятельности 

	1. 
	Май 
	Весенний выход маток

	2. 
	Июнь
	Начало работы на пасеке

	3. 
	Июль
	Начало медосбора

	4. 
	Август
	Начало медосбора . откачка на медогонке. Начало рекламы

	5. 
	Сентябрь
	Начало рекламы

Подготовка к зиме. Подготовить омшанник

- начало работы по реализации БПП

	6. 
	Октябрь
	Витаминизация профилактика пчел

- работу по производству БПП

- продажа

	7. 
	Ноябрь 
	- работу по производству БПП

- продажа

	8. 
	Декабрь 
	- работу по производству БПП

- продажа

- обучение кадра

	9. 
	Январь 
	- работу по производству БПП

- продажа

	10. 
	Февраль 
	- работу по производству БПП

- продажа

	11. 
	Март 
	- контрольный осмотр пчелиных семе

	12. 
	Апрель 
	Выставка ульев из зимовника


4.3. График реализации проекта

	
	04.18
	05.18
	06.18
	07.18
	08.18
	09.18
	10.18
	11.18
	12.18
	01.18
	02.18
	03.18
	04.18

	Анализ рынка
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Расчеты по проекту
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Регистрация КФХ в налоговой системе
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Закупка кормов
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Приобретение оборудования
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Наем персонала
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Закупка  пчелосемей
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Начало медосбора
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Начало реализации продукции 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Начало рекламы продукции
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


V. МАРКЕТИНГОВЫЙ ПЛАН 

5.1. Продукция: натуральный мед и БПП с медом.


5.2. Распространение: Сбыт продукции планируется осуществлять путем реализации на торговых точках районного центра или в ближайших населенных пунктах, а так же на ярмарках и выставках республики.


Распространение информации о предлагаемых продуктах планируется через местную и районную газету, социальную сеть, и через просветительскую работу с населением.


Образование цен производимой продукции будет основываться на себестоимости продукции (затраты на организацию пасеки, затраты на покупку сахара, заработная плата персонала и т.д.), цен конкурентов и соотношения спрос/предложение на рынке.


5.3. Стратегия цены: Образование цен производимой продукции будет основываться на себестоимости продукции (затраты на организацию пасеки, затраты на покупку сахара, заработная плата персонала и т.д.), цен конкурентов и соотношения спрос/предложение на рынке.

 Главный принцип  сбыта продукции пчеловодства - Натуральный местный мед, который пользуется большим спросом не только для населения Мегино - Кангаласского улуса, но и жителей республики, поэтому имеется наличие  большого спроса на местный  мед.

Был проведен опрос на покупательский интерес натурального меда и БПП.

1. Любите или вы мед? – да - 98%, нет - 2%
2. В каких целях используете мед? – в качестве пищи – 57%, в качестве лекарства – 43%
3. Насколько вас волнует натуральность меда? Волнует – 100%, не волнует – 0%
4. Как часто  вы готовы приобретать мед? Раз в год – 15%, часто – 85%
И опрос показал что 85% опрошенных готовы регулярно приобретать экологически чистый мед по средней цене в 1500  рублей за килограмм.  Было опрошено около 500 человек в Мегино-Кангаласском районе Республики Cаха (Якутия). Также есть интерес Индивидуальных предпринимателей, имеющих собственные торговые места на рынках села в приобретении такой продукции по закупочной цене до 1500 рублей за килограмм.


Из выше изложенного ясно, что проблем с покупателями и по сбыту произведенной продукции не возникнет. 


Реализацию готовой продукции пчеловодства планируем организовать в  8 месяце организации хозяйства. 


Главная особенность проекта - ЭКОЛОГИЧЕСКИ ЧИСТАЯ ПРОДУКЦИЯ! Экологически чистое место размещения пасеки - экологически чистое кормление - экологически чистый натуральный мед из нетронутой природы Якутии. 


5.4. Продвижение: Создать онлайн магазин для продажи, канал на социальных сетях (ютюбе, где мы будем выкладывать видео процесса нашей работы, снимем рекламный видеоролик с знаменитостями и традиционные средства рекламы, как баннеры, билборды, газеты, радио, соц. сети и т д.

5.5. SWOT -АНАЛИЗ
	
	
	Сильные стороны
	Слабые стороны

	
	
	1) Малоконкурентность в РС(Я)

2) Биологически полезный продукт (БПП)

3)Поддержка школы, улуса, республики.

4) опыт работы на песеке
	1)Временная не опытность

2) Отсутствие собственной площади

 

	Возможности 
	1)Расширение ассортимента

2) Строительство цеха

2)Создание наших филиалов по  республике и по России

3) Курьеская доставка

4) Собственный сайт “МАЙА МҮӨТ”
	Продвижение деятельности для привлечения новых клиентов 

Расширение товара по сопутствующим товарам(БПП) 
	Повышение квалификации, вступить в сообщество республики « пчеловоды Якутии», посещатькурсы, лекции, где выступают приглашенные специалисты из Башкирии и Алтая. В будущем строительство собственного цеха.

	Угрозы 
	1) Единственный наставник 

2) погодно-климатические условия 

3)появление новых конкурентов 
	Поддержание широкого ассортимента. Раскрутка рекламы, специальные обучения.
	-

	Гарантии
	Формы гарантий:

• гарантии федеральных, региональных или местных орга​нов власти; страхование; залог активов (недвижимости, ценных бумаг и т. д.);банковские гарантии;
• передача прав; товарные гарантии (готовой продукцией).

По каждой из гарантий возможна различная степень готовности к реализации:

• предварительная переписка с гарантом; подписание протокола о намерениях;
• гарантийные письма; договоры (аренды, поставки и т. д.); активы, предполагаемые к залогу, и т. д.

           В случае нашего К(Ф)Х идут товарные гарантии на основе предварительной переписки с гарантом и договоров поставки.  Наша ферма гарантирует снабжение регионов высококачественной, экологически чистой и доступной населению продукции.


VI. УСТОЙЧИВОЕ РАЗВИТИЕ
	№
	  Этапы 
	Годы
	План мероприятий по развитию проекта

	1.
	Подготовительный 
	2018 
	Организация и реализация бизнес - проекта. 

	2.
	Основной 
	2019
	Реализация бизнес - проекта, повышение квалификации работников, внедрение новых идей, направлений по проекту, проведение акций, рекламы для продвижения компании,  привлечение новых социальных партнеров, заключение контрактов о поставке продукции, расширение ассортимента продукции т.д.

	3.
	Основной 
	2020
	

	4.
	Основной 
	2021
	

	5.
	Заключительный 
	2022 
	Анализ реализации проекта, планирование перспективы развития проекта. 


Для устойчивого развития мы будем придерживаться правила 3-х П (Джордж Элингтон).

Экономические аспекты – расширение новых продукций из меда, увеличение своей пасеки, работников, открытие своих филиалов

Экологические аспекты -  как вы все знаете, пчелы это санитары природы. Т.е увеличение пчелосемей только улучшит нашу природу и экологию.

Социальный аспект – это непосредственно улучшение здоровья населения, так же большой оборот нашей продукции позволит улучшению экономики республики.
VII. ТЕХНИКО - ЭКОНОМИЧЕСКОЕ ОБОСНОВАНИЕ ПРОЕКТА

7.1. Технико-экономические данные оборудования

На каждой пасеке должен быть обязательный набор инвентаря для работы с пчелами разнообразного целевого назначения: стамеска; дымарь; лицевая сетка; колпачок для подсадки маток; маточная клеточка; разделительная решетка; щетка для сметания пчел; рабочий ящик-табурет; переносной ящик; летковый заградитель; кормушка; роевня; трутнеловка. 

           Для наващивания рамок используются: доска-лекало; проволока; катушкодержатель; дырокол; каток комбинированный и др. 
           Для откачки меда нужны: стол для распечатывания сотов; нож пасечный; нож паровой или вибронож; медогонка; фильтр. 
           Из инвентаря общего назначения необходимо иметь: термометр; психрометр; поилку для пчел; весы; пасечную тележку; паяльную лампу; запасные ульи; ульевые скрепы для перевозки пчел; белые и темные халаты; кочевую будку. 
Pаботать с пчелами лучше в специальной одежде ― в белом (светлом) комбинезоне или халате, сиплом из достаточно плотной ткани. Темная одежда, особенно если она шерстяная или ворсистая, сильно раздражает пчел, и они больше жалят. Комбинезон необходим для работы с пчелами в плохую погоду, при перевозках семей, когда пчелы бывают очень возбуждены, а также при работе с пчелами среднерусской породы, отличающихся повышенной злобливостью. Рукава у кистей рук, а брюки ― у лодыжек прижимают с помощью резинок или тесемок. В таком комбинезоне пчеловод надежно защищен от летающих и садящихся на одежду возбужденных пчел.

7.2. Финансовый план

7.2.1. Параметры потребности в заемных средствах

Вид налогооблажения К(Ф)Х "МАЙА МҮӨТ"- ЕСХН 6% 
Общая стоимость затрат, необходимых на реализацию проекта, всего – 1 500 000 руб.

Из них за счет собственных средств -  0 руб.

Грант Главы Республики Саха (Якутия) - 1 500 000 рублей.
7.2.2. Характеристика приобретаемого имущества на запрашиваемый грант (субсидию)
	№ п/п 
	Наименование
	Цена за единицу
продукции (руб.) 
	Количество (ед.) 
	Стоимость
приобретения (руб.) 

	1. 
	Пчелосемья 12-ти рамочная
	8000  
	20 шт. 
	160000

	2. 
	Костюм для пчеловода
	1500 
	2 шт. 
	3000

	3. 
	Улей  Дадан однокорпусный с магазином пенополистирольный
	4800
	20 
	96000

	4. 
	Аппарат «Медогон»
	30000 
	1 шт. 
	30000

	5. 
	Дымарь пасечный
	450 
	2 шт. 
	900

	6. 
	Роевил
	500 
	4 шт. 
	2000

	7. 
	Вощина
	1500 
	8 ящ. 
	12000

	8. 
	Пасечная щетка
	150 
	2 шт. 
	300

	9. 
	Проволока для рамок
	120 
	10 рул. 
	1200

	10. 
	ТЭН
	2000 
	1 шт. 
	2000

	11. 
	Терморегулятор
	1200 
	1 шт. 
	1200

	12. 
	Профилактика заболеваний
«Амитод Т» полоски  профилактики клеща
	 
150
	 
6
	900

	13. 
	«Микозол» полоски профилактики аскофероза
	 120

	6
	720

	14. 
	«Оксибактоцид» профилактика гнильцовых
	120
	6
	720


	15. 
	Кобальт и витамины «Пчелодар»
	40
	15
	600

	16. 
	Сахар подкормки пчел
	2000
	10 мешков 
	20000

	17. 
	Канди
	2500 
	2 кг
	5000

	18. 
	Строительство зимовника для пчел 4 * 4 кв.м
	
	
	150000



	
	Земельное  угодье под пасеку, арендованное на взаимовыгодных условиях
	
	800 кв.м.
	0

	
	Упаковочный материал, тара для меда
	8
	1000шт.
	8000

	19. 
	Услуги ветеринарии
	1500
	2 раза 
	3000

	
	Госпошлина для регистрации КФХ
	800
	1
	800

	20. 
	Строительство цеха 
	
	
	240000

	21. 
	Ингредиенты для  БПП 
	758,3 за 1 кг
	200 кг
	151660

	22. 
	Транспортные расходы 
	
	
	10000

	23. 
	Оборудования для цеха 
	
	
	31854

	24. 
	Обеспечение цеха
	
	
	16000

	25. 
	Реклама 
	
	
	5000

	
	Итого:
	
	
	953 754 руб.


7.2.3. Характеристика приобретаемых продуктов на производство БПП с 10 кг меда

	Наименование продукции  
	Состав  
	Ед. 
	Цена на 1 ед.
	Кол-во (ед.)
	Себестоимость  продукции  
	Выручка от продажи 
	Прибыль с продукции 

	Медовый маринад к мясу
	Мед 
	100гр.
	
	500гр.
	
	
	

	
	Томатная паста 
	150 гр.
	25 
	5 
	125 


	
	

	
	Приправа 
	0,5 уп.
	20 
	2,5
	50
	
	

	
	Соевый соус 
	100 гр.
	30
	5
	150
	
	

	Итого:
	
	
	
	
	325
	750 
	425

	Медовый маринад к рыбе 
	Мед 
	100гр.
	
	500гр.
	
	
	

	
	Оливковое масло 
	100 гр.
	60
	5 


	300
	
	

	
	Чеснок 
	1
	40
	1
	40
	
	

	
	Лимон 
	0,5
	30
	2,5
	75
	
	

	
	Приправа 
	0,5 уп.
	20 
	2,5
	50
	
	

	Итого: 
	
	
	
	
	465 
	750 
	285

	Темный шоколад с медовой начинкой 
	Мед 
	100гр.
	
	500гр.
	
	
	

	
	Какао порошок "Бельгийский"
	500 гр.
	600
	1


	600
	
	

	
	Какао масло 
	500 гр.
	600
	1


	600
	
	

	
	Пюре детское 
	250 гр.
	50
	3
	150
	
	

	Итого: 
	
	
	
	
	1350 
	2500
	1150

	Медовые леденцы 
	Мед 
	100гр.
	
	100гр.
	
	
	

	
	Сахар 
	500гр.
	25
	500 гр.
	25
	
	

	Итого:
	
	
	
	
	25
	400
	375

	Медовые пряники с глазурью
	Мед 
	200гр.
	
	200гр.
	
	
	

	
	Мука 
	1 кг.
	35
	1 кг.
	35
	
	

	
	Яйца
	6 шт.
	6
	6 шт.
	36
	
	

	
	Разрыхлитель 
	1п.
	14
	1п.
	14
	
	

	
	Имбирь 
	1 п.
	15
	1 п.
	15
	
	

	
	Масло сливочное 
	500 гр.
	100
	500 гр.
	100
	
	

	Итого: 
	
	
	
	
	200
	900
	700

	Торт медовый с йогуртовым кремом 
	Мед 
	200гр.
	
	200гр.
	
	
	

	
	Мука 
	500гр.
	17
	500гр.
	34
	
	

	
	Яйца 
	2шт.
	6
	2шт.
	12
	
	

	
	Сливочное масло 
	250гр.
	50
	250гр.
	50
	
	

	
	Сахар 
	200гр.
	12
	200гр.
	12
	
	

	
	Разрыхлитель 
	1п.
	14
	1п.
	14
	
	

	
	Молоко сгущенное 
	1б.
	56
	1б.
	56
	
	

	
	Йогуртовый крем 
	500мл.
	150 
	500мл.
	150 
	
	

	Итого: 
	
	
	
	
	328
	500
	172

	Сбитень медово-брусничный
	Мед 
	200гр.
	
	
	
	
	

	
	Брусника 
	200гр.
	10
	200гр.
	10
	
	

	
	Сахар 
	200гр.
	12
	200гр.
	12
	
	

	
	Лимон 
	1
	30
	1
	30
	
	

	
	Приправа 
	10гр.
	10
	10гр.
	10
	
	

	Итого:
	
	
	
	
	52 
	200
	148

	Замешки на грецких орехах 
	Мед 
	100гр.
	
	100гр.
	
	
	

	
	Грецкий орех
	100гр.
	50
	200гр.
	100
	
	

	Итого:
	
	
	
	
	100
	400
	300

	Замешки на кедровых орешках
	Мед 
	100гр.
	
	100гр.
	
	
	

	
	Кедровые орешки 
	200гр.
	140 
	200гр.
	140 
	
	

	Итого:
	
	
	
	
	140
	400
	260

	Иван-чай с медом
	Мед 
	100гр.
	
	
	
	
	

	
	Иван чай 
	50гр.
	50
	500гр.
	500
	
	

	Итого: 
	
	
	
	
	500
	2000
	1500

	Чай из шиповника с медом 
	Мед 
	100гр.
	
	
	
	
	

	
	Шиповник  
	50гр.
	100
	500гр.
	1000
	
	

	Итого:
	
	
	
	
	1000
	2000
	1000

	Мыло ручной работы с медом
	Мед 
	200 гр.
	
	200гр.
	
	
	

	
	Основа для приготовления мыла
	5кг
	400
	5кг
	400
	
	

	
	Эфирные масла
	10фл.
	120
	10фл.
	120
	
	

	
	Декоративные добавки (морская соль)
	3шт
	40
	3шт
	40
	
	

	
	Спирт
	1 шт
	160
	1 шт
	160
	
	

	Итого:
	
	
	
	
	720
	2000
	1280

	Шарики для ванн с медом
	Мед 
	200гр.
	
	200гр.
	
	
	

	
	Основа для приготовления шариков
	5кг
	400
	5кг
	400
	
	

	
	Эфирные масла
	10фл.
	120
	10фл.
	120
	
	

	
	Декоративные добавки (морская соль)
	3шт
	40
	3шт
	40
	
	

	Итого: 
	
	
	
	
	560
	2000
	1440

	Канди 
	Мед 
	5,5кг
	
	5,5кг 
	
	
	

	
	Сахар 
	10 кг
	50
	10 кг
	
	
	

	Итого:
	
	
	
	
	500
	10350
	9850

	Мед -суфле миндальное
	Мед 
	150 гр. 
	
	600 гр.
	
	
	

	
	Миндаль 
	100
	75 
	400
	300
	
	

	Итого: 
	
	
	
	
	300
	2000
	1700

	Мед-суфле смородиновое
	Мед 
	150 гр. 
	
	600 гр.
	
	
	

	
	Черная смородина 
	100
	75 
	400
	300
	
	

	Итого: 
	
	
	
	
	300
	2000
	1700

	Мед -суфле из лесных орехов 
	Мед 
	150 гр. 
	
	600 гр.
	
	
	

	
	Фундук очищ.
	100
	75 
	400
	300
	
	

	Итого: 
	
	
	
	
	300
	2000
	1700

	Торт медово-шоколадный 
	Мед 
	200гр.
	
	200гр.
	
	
	

	
	Мука 
	500гр.
	17
	500гр.
	34
	
	

	
	Яйца 
	2шт.
	6
	2шт.
	12
	
	

	
	Сливочное масло 
	250гр.
	50
	250гр.
	50
	
	

	
	Сахар 
	200гр.
	12
	200гр.
	12
	
	

	
	Разрыхлитель 
	1п.
	14
	1п.
	14
	
	

	
	Молоко сгущенное 
	1б.
	56
	1б.
	56
	
	

	
	Шоколадный крем 
	500мл.
	150 
	500мл.
	150 
	
	

	Итого:
	
	
	
	
	328
	500
	172

	Холстики для бани с пчелиным воском
	Пчелиный воск
	
	
	
	
	
	

	
	Холсты 
	40 см 
	60
	40
	60
	400
	

	Итого: 
	
	
	
	
	60
	400
	340

	Свечи из пчелиного воска
	Пчелиный воск
	
	
	
	
	150 
	

	
	Фитиль 
	10 см
	10
	30
	30
	150
	120

	Итого: 
	
	
	
	
	30
	150
	120

	Всего:
	
	
	
	
	7 583 руб.
	32 200 руб.
	24 617 

руб.


7.2.4. Сведения о движении пчелосемей и выходе меда и продуктов из меда 
на 2018-2021 годы

	  Годы 
	Начало года 
	Мед натуральный 
	Биологически полезный продукты из меда 

	
	Кол-во семей 
	Кол-во меда с  1 семьи 
	Всего, кг меда  
	Кол-во меда с 1 семьи 
	Всего, кг меда 

	2018 
	20
	30 
	600
	10 
	200

	2019 
	25 
	30 
	750
	10 
	250 

	2020 
	30 
	30
	900
	10 
	300 

	2021 
	35 
	30
	1050
	10 
	350 

	2022
	40 
	30
	1200
	10 
	400 


7.2.5. Планируемые показатели доходов (руб.)

	Годы
	Вид услуг
	Ед. изм.
	Показатели реализации

	
	
	
	Объем,

мес.
	Кол-во мес.
	Объем, реализации,

год
	Цена реализации

(руб/ед)
	Выручка от 

реализации (руб)

	2018
	Продажа натурального меда 
	250 гр.
	150 кг
	4
	600 кг
	1500
	900 000

	
	Продажа БПП из меда и с медом 
	10 кг
	150 кг
	4
	200 кг
	3220
	644 000 

	
	Итого:
	
	
	
	
	
	1 544 000 руб.

	2019
	Продажа натурального меда 
	250 гр.
	62,5 кг
	12
	750 кг
	1500
	1 125 000

	
	Продажа БПП из меда и с медом 
	10 кг
	21 кг
	12
	250 кг
	3220
	805 000

	
	Итого:
	
	
	
	
	
	1 930 000 руб.

	2020
	Продажа натурального меда 
	250 гр.
	75 кг
	12
	900 кг
	1500
	1 350 000

	
	Продажа БПП из меда и с медом 
	10 кг
	25 кг
	12
	300 кг
	3220
	966 000 

	
	Итого:
	
	
	
	
	
	2 316 000 руб.

	2021
	Продажа натурального меда 
	250 гр.
	87,5 кг
	12
	1050 кг
	1500
	1 575 000

	
	Продажа БПП из меда и с медом 
	10 кг
	29 кг
	12
	350 кг
	3220
	1 127 000 

	
	Итого:
	
	
	
	
	
	2 702 000 руб.

	2022
	Продажа натурального меда 
	250 гр.
	100 кг
	12
	1200 кг
	1500
	1 800 000

	
	Продажа БПП из меда и с медом 
	10 кг
	33 кг
	12
	400 кг
	3220
	 1 288 000 

	
	Итого:
	
	
	
	
	
	3 088 000 руб.

	
	Всего:
	
	
	
	
	
	11 580 000 руб.


7.2.5. Сведения о выходе меда и продуктов с медом с 1 семьи за сезон

(при строгом соблюдении технологии)

	Наименование 
  
	Кол-во меда 
	Выход сырья из товарного меда 

	
	кг 
	Наименование 
	Кг меда  
	Кол-во (ед.)
	Цена 
	Сумма 

	Мед 
	30
	Мед натуральный 
	30
	
	1500
	45 000

	Биологически полезные продукты
	10
	Медовый маринад к мясу 
	0,5
	5 (500 гр.)
	150 
	750 

	
	
	Медовый маринад к рыбе 
	0,5
	5 (500 гр.)
	150 
	750 

	
	
	Темный шоколад с медовой начинкой 
	0,5
	10(350 гр.)
	250
	2500

	
	
	Медовые леденцы 
	0,1
	20 шт.(5гр.)
	20
	400

	
	
	Медовые пряники с глазурью 
	0,2
	3 кг
	300 
	900

	
	
	Торт медовый с йогуртовым кремом 
	0,2
	1(1 кг.)
	500
	500

	
	
	Сбитень медово-брусничный 
	0,2
	4(0,5 л)
	50
	200

	
	
	Замешки на грецких орехах 
	0,1
	2 (200гр.)
	200 
	400 

	
	
	Замешки на кедровых орешках 
	0,1 
	2 (200гр.)
	200 
	400 

	
	
	Иван-чай с медом 
	0,1
	10 (100гр.)
	200
	2000

	
	
	Чай из шиповника с медом 
	0,1
	10 (150гр.)
	200
	2000

	
	
	Мыло ручной работы с медом 
	0,2
	20 шт.(100гр.)
	100
	2000

	
	
	Шарики для ванн с медом 
	0,2
	20шт.( 150гр.)
	100
	2000

	
	
	Канди 
	5,5
	23(200 гр.) 
	450
	10350

	
	
	Мед -суфле миндальное 
	0,5 
	4(250гр.)
	600
	2000

	
	
	Мед-суфле смородиновое 
	0,5 
	4(250гр.)
	600
	2000

	
	
	Мед -суфле из лесных орехов 
	0,5
	4(250гр.)
	600
	2000

	
	
	Торт медово-шоколадный 
	0,2
	1(1 кг.)
	500
	500

	Воск 
	
	 Холстики для бани с пчелиным воском 
	
	4(20* 20 см.)
	100 
	400 

	
	
	Свечи из пчелиного воска
	
	1 уп.(3шт.)
	150
	150 

	Итого 
	
	
	
	
	
	32 200 руб.

	Всего 
	40 кг
	  
	40 кг
	
	
	77 200 руб.


7.2.6. План персонала и налоговое окружение

Таблица 7.2.6.1. Годовой план начислений на оплату персонала на 2018г.

	№ 
	Должность 
	Кол-во единиц 
	Заработная плата за 1 мес. на 1 работника 
	Взносы внебюджетные фонды от ФОТ
31,1% 
	Итого, в месяц 

	1 
	Работник цеха 
	1 
	18000 
	5598 
	23598 

	2 
	Пасечник 
	1 
	19000 
	5909 
	24909 

	3 
	Председатель 
	1 
	20000 
	6220 
	26220 

	  
	Всего 
	3 
	57000 
	17727 
	74727 


Таблица 7.2.6.2. Годовой план начислений на оплату персонала на 2019г.

	№ 
	Должность 
	Кол-во единиц 
	Заработная плата за 1 мес. на 1 работника 
	Взносы внебюджетные фонды от ФОТ
31,1% 
	Итого, в месяц 

	1 
	Работник цеха 
	1 
	20 000 
	6 220
	26 220

	2 
	Пасечник 
	1 
	21 000 
	6 531
	 27 531

	3 
	Председатель 
	1 
	22 000 
	6 842
	28 842

	  
	Всего 
	3 
	63 000
	19 593
	82 593 


Таблица 7.2.6.3. Годовой план начислений на оплату персонала на 2020г.

	№ 
	Должность 
	Кол-во единиц 
	Заработная плата за 1 мес. на 1 работника 
	Взносы внебюджетные фонды от ФОТ
31,1% 
	Итого, в месяц 

	1 
	Работник цеха 
	1 
	22 000 
	6 842
	28 842

	2 
	Пасечник 
	1 
	23 000 
	7 153
	30 153

	3 
	Председатель 
	1 
	24 000 
	7 464 
	31 464

	  
	Всего 
	3 
	69 000
	21 549
	90 449


Таблица 7.2.6.4. Годовой план начислений на оплату персонала на 2021г.

	№ 
	Должность 
	Кол-во единиц 
	Заработная плата за 1 мес. на 1 работника 
	Взносы внебюджетные фонды от ФОТ
31,1% 
	Итого, в месяц 

	1 
	Работник цеха 
	1 
	24 000 
	7 464
	31 464

	2 
	Пасечник 
	1 
	25 000 
	7 775
	32 775

	3 
	Председатель 
	1 
	26 000 
	8 086
	34 086

	  
	Всего 
	3 
	75 000
	23 325
	98 325


Таблица 7.2.6.5. Годовой план начислений на оплату персонала на 2021г.

	№ 
	Должность 
	Кол-во единиц 
	Заработная плата за 1 мес. на 1 работника 
	Взносы внебюджетные фонды от ФОТ
31,1% 
	Итого, в месяц 

	1 
	Работник цеха 
	1 
	26 000 
	8 086
	34 086

	2 
	Пасечник 
	1 
	27 000 
	8 397 
	35 397

	3 
	Председатель 
	1 
	28 000 
	8 708
	36 708

	  
	Всего 
	3 
	81 000
	25 191
	106 191


Таблица 7.2.6.6. Налоговое окружение

	Название налога 
	База 
	Ставка % 

	ЕСХН 
	Доход 
	6 

	2018 
	1 544 000
	92 640

	2019 
	1 930 000
	115 800

	2020 
	2 316 000
	138 960

	2021 
	2 702 000
	162 120

	2022
	3 088 000
	185 280

	Всего 
	11 580 000
	694 800


Таблица 7.2.6.7. Годовой план начислений на оплату персонала на 2018 год
	№ 
	Должность 
	Сроки работы 
	Вид деятельности 
	Итого за расчетный период, руб.

	1 
	Работник цеха
	Сентябрь -декабрь 

(4 мес.)
	производством продуктов из меда
	94 392

	2 
	Пасечник
	Май  - октябрь 

(6 мес.)
	сезонный уход  за пчелами, сбор меда и воска, проведение племенных работ на пасеке, соблюдение на пасеке санитарно-гигиенических правил, подготовка пчелосемей к зимовке
	149 454

	3 
	Председатель 
	Май   - декабрь 

(8 мес.)
	организует работу по производству меда и БПП, ведет бухгалтерский учет, поиск каналов сбыта продукции, встреча с потенциальными клиентами, заключение договоров, продажа меда 
	209 760

	  
	Всего 
	
	
	453 606 руб.


7.2.7. Планируемые показатели расходов (руб.)

	№ п/п
	Вид расходов
	2018
	2019
	2020
	2021
	2022

	1.
	Расходы на приобретение материально-технических ресурсов

	1.1.
	Пчелосемья 12-ти рамочная
	160000
	40000
	40000
	40000
	40000

	1.2.
	Улей  Дадан однокорпусный с магазином пенополистирольный
	96000
	24000
	24000
	24000
	24000

	1.3.
	Проволока для рамок
	1200
	300
	300
	300
	300

	1.4.
	Профилактика заболеваний
«Амитод Т» полоски  профилактики клеща
	900

900
	1125
	1350
	1575
	1800

	1.5.
	«Микозол» полоски профилактики аскофероза
	720

	900
	1080
	1260
	1440

	1.6.
	«Оксибактоцид» профилактика гнильцовых
	720

	900
	1080
	1260
	1440

	1.7.
	Кобальт и витамины «Пчелодар»
	600
	750
	900
	1050
	1200

	1.8.
	Сахар подкормки пчел
	20000
	25000
	30000
	35000
	40000

	1.9.
	Упаковочный материал, тара для меда
	8000
	10000
	12000
	14000
	16000

	1.20.
	Услуги ветеринарии
	3000
	3750
	4500
	5250
	6000

	1.21.
	Строительство цеха
 
	240000
	
	
	
	

	1.22.
	Оборудования для цеха 
	31854
	
	
	
	

	1.23.
	Ингредиенты для  БПП 
	151660
	189575
	227490
	265405
	303320

	1.24.
	Костюм для пчеловода 
	3000
	
	
	
	

	1.25.
	Аппарат «Медогон»
	30000
	
	
	
	

	1.26.
	Дымарь пасечный
	900
	
	
	
	

	1.27.
	Роевил
	2000
	
	
	
	

	1.28.
	Вощина
	12000
	
	
	
	

	1.29.
	Пасечная щетка
	300
	
	
	
	

	1.30.
	ТЭН
	2000
	
	
	
	

	1.31.
	Канди
	5000
	
	
	
	

	1.32.
	Строительство 
зимовника для пчел 4 * 4 кв.м
	150000


	
	
	
	

	1.33.
	Транспортные расходы 
	10000
	
	
	
	

	1.34.
	Терморегулятор
	1200
	
	
	
	

	1.35.
	Обеспечение цеха 
	16000
	48000
	48000
	48000
	48000

	2.
	Реклама
	5000
	6000
	7000
	8000
	9000

	3.
	Налоги и сборы

	3.1
	ЕСХН-6%
	92640
	115800
	138960
	162120
	185280

	3.2.
	Госпошлина для регистрации КФХ
	800
	
	
	
	

	4. 
	Заработная плата 

	4.1.
	Работник  цеха
	94392
	314640
	346104
	377568
	409032

	4.2.
	Пасечник
	149454
	165186
	180918
	196650
	212382

	4.3.
	Председатель
	209760
	346104
	377568
	409032
	440496

	
	ИТОГО:


	1 500 000 руб.

000000
	1 292 030
	1 235 930
	1 297 490
	1 359 050


7.2.8. Планируемые показатели расходов на 5 лет

	№ п/п 
	Наименование  
	Постоянные затраты К(Ф)Х “МАЙА МҮӨТ”
	ЕСХН
	Заработная плата работников
	Итого в год 

	
	 Годы 
	Сумма, рублей 
	

	1. 
	2018 
	953 754
	92640
	453 606
	1 500 000

	2. 
	2019 
	350 300
	115800
	825 930
	1 292 030

	3. 
	2020 
	397 700
	138960
	904 590
	1 235 930

	4. 
	2021 
	445 100
	162120
	983 250
	1 297 490

	5. 
	2022
	492 500
	185280
	1 061 910
	1 359 050

	
	Итого 
	2 639 354
	694 800
	4 229 286
	7 563 440


7.2.9. Оценка эффективности проекта

Расчет прибыли и рентабельности осуществляется, исходя из прогнозируемых объемов производства продукции в год (365 дней), сложившихся на рынке  цен за единицу продукции и составляет 34,7 %.

7.2.9.1. Показатели социально-экономической эффективности бизнес - проекта

	№ 
	Наименование показателей 
	2018 
	2019 
	2020 
	2021 
	2022
	ВСЕГО 

	1. 
	повышение уровня занятости населения на(чел.) 
	3 
	3 
	3 
	3 
	3 
	15 

	2. 
	увеличение уровня заработной платы в СМП (руб./мес.) 
	453 606
	825 930
	904 590
	983 250
	1 061 910
	4 229 286

	3. 
	Сумма уплаченных налоговых платежей (руб.) 
	92 640
	115 800
	138 960
	162 120
	185 280
	694 800


7.2.9.2. План движения денежных средств  (руб.)

	Наименование показателей


	Планируемые поступления денежных средств, всего (доход)
	Планируемые расходы по проекту, всего (расход)
	Чистая прибыль (доходы-расходы)

	2017 
	1 544 000
	1 500 000
	44 000

	2018 
	1 930 000
	1 292 030
	637 970

	2019 
	2 316 000
	1 441 250
	874 750

	2020 
	2 702 000
	1 590 470
	1 111 530

	2021 
	3 088 000
	1 739 690
	1 348 310

	ВСЕГО 
	11 580 000
	7 563 440
	4 016 560


7.2.9.3. Срок окупаемости настоящего проекта 

Срок окупаемости проекта составляет 12 месяцев.

(Под сроком окупаемости проекта понимается продолжительность периода, в течение которого чистая прибыль от реализации проекта превышает размер первоначального взноса).

Период возврата займа в виде налоговых платежей в бюджет РС (Я) –2,1 год

(период, за который сумма налоговых платежей в бюджет РС (Я) превысила размер гранта).  

Председатель КФX «МАЙА МҮӨТ» Игнатьева Д.А. ___________________
ПРИЛОЖЕНИЯ
Химическое исследование меда
Для натурального меда характерны следующие физико-химические показатели: массовая доля сахарозы не более 6 %, диастазное число — не менее 7 единиц Готе, не допустимы признаки брожения, механические примеси, содержание сахарной и крахмальной патоки, крахмала или муки, желатина и др.
В ходе работы были исследованы следующие пробы мёда:
Проба 1. «Медосбор 2017», 9 августа 2017г. Местность «Дирин» школьная пасека

Проба 2. «Кормовой мед пчел 2016», взятый из улья перезимовавший в омшанике 
Проба 3. «Липовый мед», производство г.Сочи

Проба 4.  «Цветочный мед», купленный в магазине 
Каждой пробе была дана органолептическая оценка по цвету, вкусу, запаху и консистенции. А также был проведен физико-химический анализ по следующим показателям: наличие механических примесей; массовая доля сахарозы; активность диастазы ; наличие сахарной (свекловичной патоки); наличие крахмальной патоки; наличие муки или крахмала; наличие желатина; наличие мела; признаки брожения.
Органолептический анализ проб меда
Был проведен анализ цвета проб медов по шкале Градера, где мед обозначается не обычными названиями, такими как желтый, желто-зеленый, зеленый, сине-зеленый.
Вкус меда определяли при его нагревании до 30-60°С (сладкий, горький, кислый), при этом отмечали вкусовые дефекты.
Запах (аромат) меда определяли, поместив в стеклянный стакан 30-40г меда. Закрыли плотной крышкой и на 10мин поставили на водяную баню (45-50°С). Затем сняли крышку и сразу же определили запах меда и обонятельные дефекты проб.
Для определения консистенции (вязкости) меда в него погружали ложку, затем ложку извлекали и оценивали характер стекания меда: 
- жидкий мёд — на шпателе мёд, который стекает мелкими, частыми каплями; 
- вязкий мёд — на шпателе мёд, стекающий крупными, редкими, вытянутыми каплями; 
- очень вязкий мёд — на шпателе мёд, который, стекая, образует длинные тяжи; 

- плотная консистенция — шпатель погружается в мёд под давлением.
Вывод: Проба 1 имела сладкий вкус. А все остальные пробы имели окислевший, горький, слишком сладкий вкусы. Сравнительно слабый аромат имели пробы 3 и 4. Пробы 3 и 4 – жидкий мед, что говорит о повышенном содержании воды.
Определение механических примесей
 Механические примеси -при определении консистенции и степени кристаллиза​ции цветочного меда проводят внешний осмотр меда на на​личие механических примесей. Обычно в это время хорошо заметны в меде трупы пчел, личинки, кусочки восковых сотов и другие инородные тела, не удаленные при отстаива​нии или фильтрации меда. При сильном загрязнении меда в нем могут быть обнаружены волосы, растительные волок​на, щепки, песок и др. Механические загрязнения могут оседать на дно, всплывать на поверхность раствора или же находиться во взвешенном состоянии. По санитарным пра​вилам в меде не допускается наличие пчел или частей их тел, пчелиных личинок, куколок, кусочков воска, перги и других посторонних примесей.
      В 5 г меда растворяли в 5 мл дистиллированной воды, нагревали до 50°С. Затем раствор меда выливали в цилиндр из светлого стекла емкостью 100 мл. Раствор оставался чистым, если бы были примеси, то они находились бы на поверхности или на дне цилиндра.

Вывод: Механических примесей в пробах меда обнаружено в 3 и 4 пробах 

Определение наличия фермента диастазы

Пчелы, перелетая с цветка на цветок, собирают нектар, перерабатывают его и получается настоящее природное чудо – мед. В ходе превращения нектара в мед пчелы обогащают его таким ферментом, как диастаза. Этот фермент отвечает за превращение крахмала в декстрин и сахар. Он образуется из нектара и глоточных желез пчёл. Диастазное число меда измеряется при помощи эмпирической шкалы Готе. Стандарт, по шкале Готе для диастазы, как минимум 8 баллов, а для сортов мёда с низким содержанием фермента – от 3 балов. Диастаза (амилаза) используется как маркер для оценивания степени подвергания мёда тепловой обработке или его свежести. 

Определяли при добавлении в пробирку к 10 мл водного раствора меда (1:2) 1%-ного раствора крахмала. Полученную смесь поставили на 1 ч в водяную баню (45°С), затем охладили и добавили 1-2 капли настойки йода. Окрашивание раствора в синий цвет указывает на отсутствие в нем фермента диастазы, и, следовательно, мед не натуральный.

Вывод: В растворах проб 3 и 4 выпал синий хлопьевидный осадок, что говорит об отсутствии или небольшом количестве фермента диастазы.
Определение содержания воды.
Одним из ведущих показателей зрелости мёда является количество в нем воды. Водность ниже 20 % характерна для хороших, зрелых мёдов, которые могут храниться неограниченно долгое время.

Приготовьте раствор меда в массовом отношении 1:2, например, 50г меда растворили в 100мл дистиллированной воды при температуре 30С -40С, а затем охладите до 15С- 25С. В мерный цилиндр налейте приготовленный раствор меда и определите температуру. Затем в цилиндр ареометр, исключая его соприкосновение со стенками. Через 10-15сек. Снимите показание прибора и по таблице найдите величину массовой доли воды.

Вывод: В пробах 3 и 4 плотность меда выше нормы (23,72%  и 20,51% соответственно) 
Качественное определение содержания редуцирующих сахаров

По содержанию редуцирующих сахаров (глюкозы, фруктозы и др.) установлена предельная минимальная норма. Восстанавливающие (редуцирующие) сахара образуются в мёде из сахарозы и накапливаются в процессе созревания. Следовательно, этот показатель также характеризует степень зрелости и доброкачественности мёда.

В коническую колбу налейте 10мл 1%-ного раствора красной кровяной соли, 2,5мл 10%-ного раствора гидроксида натрия и 5,8мл 0,25%-ного водного раствора меда. Для получения 0,25%-ного раствора возьмите пипеткой 5мл 2,5%-ного раствора меда и в мерной колбе на 50мл доведите до метки водой.

 Содержимое конической колбы прокипятите в течение 1 мин. И прибавьте 1 каплю 1%-ного раствора метиленовой сини. Если жидкость не обесцвечивается, то в исследуемом меде редуцирующих сахаров меньше 70%. Такой мед фальсифицирован и в продажу не допускается.

Вывод: Содержание сахарозы присутствует в пробах 3 и 4. Такой мед фальсифицирован и в продажу не допускается). 

Выявление примеси свекловичной патоки

Свекловичная патока или меласса, – это отход свеклосахарного производства и содержит сахарозу – примерно 50 процентов, а также некоторые примеси, которые делают ее непригодной для использования в пищевых целях. Мошенники добавляют вещества в патоку и получают мед, который очень схож с натуральным продуктом.

К 5мл раствора меда прибавили 5 капель 5%-ного раствора нитрата серебра. Появление мути или белого осадка говорит о наличии данной примеси.

Вывод: В растворах проб 3 и 4 появилась муть, что говорит о наличии данной примеси) 
 Для выявления наличия в меде примеси крахмальной патоки 

Патока крахмальная — это очищенный и концентрированный сироп различного углеводного состава, полученный при частичном гидролизе крахмала. Ее считают заменителем сахара, и она тоже готовится по ГОСТу. Как правило, используют патоку, приготовленную из картофеля – светлую и не самую густую. Дальше рассмотрены методы обнаружения.
К 5мл раствора меда (1:1) добавили в пробы по 5 капель нашатырного спирта.  Если при отстаивании выпадает осадок темного цвета, можно говорить о наличии крахмальной патоки. 
Вывод: В пробах 3 и 4 выпал осадок темного цвета

 Для определения примесей крахмала или муки

Муку или крахмал добавляют в мед для создания видимости кристаллизации, что указывает, как правило, на его натуральность.

 В раствор меда (1:1) добавляли по капле настойки йода. При наличии синей окраски можно судить о примеси крахмала или муки.

Вывод: Проба 3 изменила окраску на синий, значит, можно судить о примеси крахмала или муки).
Для определения примеси желатина или клея

Желатин добавляют в мед для повышения вязкости.

 Нагрели щелочной раствор меда (1:2) до кипения. Смоченной фенолфталеиновой бумажкой определили реакции паров. При наличии желатина или клея при кипячении выделяется аммиак, который вызывает покраснение индикаторной бумаги.
Вывод: Исследование не показало наличие примеси желатина или клея.
Определение примеси мела

Мел, который добавляют в мед для получения мнимого эффекта качественного меда

Для определения примеси мела в каждую пробу добавляли немного уксусной кислоты. Образование газа говорит о наличии мела.
Вывод: В пробе 3 есть образование газа.

Определение признаков брожения меда

 Для определения признаков брожения или повышенной кислотности мед к 10мл 10%-ного раствора меда добавили 5 капель 1%-ного спиртового раствора фенолфталеина и 0,5мл 0,1%-ного едкого натрия. При исчезновении малиновой окраски можно говорить о повышенной кислотность меда и о наличии признаков брожения.
Вывод: Пробах 2 и 4 при встряхивании поменяли малиновую окраску на исходную желтую, можно судить о повышенной кислотности меда, значит о его незрелости или ненатуральности.
Микроскопическое исследование меда

Микроскопия меда проводится с целью определения его натуральности и ненатуральности. Оцениваются два элемента – характер кристаллов и присутствие в меде пыльцы растений. Для микроскопии делается тонкий мазок меда на предметном стекле, исследование проводится под малым увеличением.

Кристаллы цветочного меда имеют звездчатую форму, в то время как кристаллы свекловичного сахара напоминают крупные грибки, иногда правильной геометрической формы.

Если в продукте содержится сахар, будут видны крупные комки в виде квадратов, прямоугольников (проба 3). Когда продукт натуральный, кристаллы будут иметь форму звезды или иглы (проба 1 и 2). В том случаи, если круглые компоненты имеют черную кайму, которые потом образовывают осадок, это говорит о том, что произошла фальсификация меда, взяли продукт жидкой консистенции и добавили в него большое количество сахарного песка.

        Вывод: В пробе 3 имеются большие кристаллы прямоугольной формы, это подтверждает содержание сахара.  А в пробе 4 обнаружены большие черные круги, свидетельствующие о добавлении сахарного песка.
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