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АННОТАЦИЯ
Актуальность исследования:  Березовый сок - ценный продукт, обладающий уникальными свойствами, он востребован на рынке, поэтому вполне актуально проводить исследования о зависимости качества сока от сроков его сбора.
Объект исследования: Березовый сок.

Предмет исследования: Влияние срока сбора   на качество березового сока.
Цель работы: Определение влияния  сроков сбора березового сока на качество свежего и консервированного сока.

     Задачи: 

1. Определить влияние сроков сбора на качество свежесобранного сока в процессе хранения.

2. Оценить качество березового сока органолептическим методом в зависимости от срока сбора.

3. Определить качество березового сока лабораторным методом.
4. Рассчитать экономическую эффективность.
Гипотеза. Мы предполагаем, что качество березового сока зависит от сроков его сбора.

Научная новизна. Данная работа впервые проводится на Тарской станции юных натуралистов, да и в районе в целом.

Практическая значимость. Будет выявлен и рекомендован жителям Тарского района наиболее эффективный срок сбора березового сока.
Исследования проводились весной  2020 года в лесополосе недалеко от с. Чекрушево Тарского района Омской области. Собирали  сок в  апреле в 3 периода:  начало, середина и конец сокоотдачи.

Результаты исследования. При определении длительности хранения свежесобранного березового сока в холодильнике установлено, что  хуже хранится сок, собранный в конце сокодвижения, на 3-и сутки он уже закис, лучше хранится сок, собранный в начале сокодвижения.
При проведении органолептического анализа установлено, что на вкус свежесобранный сок более сладкий получен 26 апреля. Сок данного срока сбора обладает и наибольшей плотностью.  
В результате анализа, проведенного  в лаборатории Тарской областной межрайонной станции по борьбе с болезнями животных, выяснили, что содержание сахара во время соковыделения непостоянно. Увеличение сахаристости наблюдается к концу периода подсочки, возможно, это связано с увеличением температуры воздуха, при более жаркой температуре сок становиться слаще.  
В консервированном соке первого и второго сроков сбора количество сахара увеличилось в связи с его добавлением при консервации.  Только при третьем сроке сбора содержание сахара уменьшилось, это связано с процессом закисания сока. 
Независимо от периода подсочки в березовом соке преобладает кальций. Значительно меньше в соке фосфора. Содержание кальция и фосфора  увеличивается к концу сокодвижения. При консервации сока данные элементы уменьшаются не значительно. 
Активная кислотность березового сока, полученного в начале сокодвижения, составляет 5,5, затем кислотность увеличивается.  В консервированном соке, в связи с добавлением лимонной кислоты, кислотность сока увеличилась, но сохраняется та же тенденция, чем позднее срок сбора, тем активная кислотность выше. 
Проведя экономическую оценку полученных результатов, выяснили, что наибольшую прибыль можно получить, заготавливая сок в середине подсочного периода, так как в этот период наблюдается максимальная сокопродуктивность. При консервировании березового сока, большинство банок березового сока собранного 26 апреля у нас закисли, в этом варианте получен убыток, так как такой сок можно продать только  для хлебопечения по цене 10 руб./л.

Выводы
В результате проведенной исследовательской работы наша цель достигнута, задачи выполнены.
1. Установлено, что срок хранения свежесобранного сока зависит от сроков его сбора, дольше хранится сок в свежем виде собранный в начале сокодвижения.

2. При определении органолептических свойств установлено, что в условиях 2020 года более сладкий получен сок, собранный в конце сокодвижения, но он мутный в отличие от сока первых двух сборов.

3. Установлено, что содержание сахаров, кальция и фосфора в свежем соке увеличивается  от первого к последнему сроку сбора, при консервации сока данные элементы уменьшаются не значительно. Активная кислотность сока также увеличивается  от первого к последнему сроку сбора. 

4. Проведя экономическую оценку, установили, что заниматься приготовлением березового сока выгодно, наибольшую прибыль обеспечивает сок, собранный в середине подсочного периода. 

Заключение. Итак, жителям подтаежной зоны Омской области можно рекомендовать заготавливать сок в начале и середине сокодвижения, в это время можно получить березовый сок лучшего качества для заготовки его впрок. 

Занимаясь приготовлением березового сока можно не только улучшить здоровье, но и получить дополнительный доход в семью. 
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